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Scopul studiului a vizat dimensionarea, pe baze obiectiv-gtiintifice, a
gradului de favorabilitate pentru viticultura al podgoriei Dragasani — Valcea, in
ansamblul ei, si de a stabili potentialul oenologic real al sortimentelor de soiuri
pentru vinuri albe, semiaromate, aromate si rosii cantonate in trei din cele mai
reprezentative centre viticole.

in conditiile exigentelor privind calitatea ce se cere vinurilor romanesti, in
conditile concurentei instalate pe piata internd, dar mai cu seama pe piata
mondiala de vinuri, un astfel de studiu s-a impus cu necesitate.

Cercetarile s-au desfasurat in perioada anilor viticoli 2006, 2007, 2008 si
2009, fiind luate in considerare: centrul Dealul Olt, centrul Greaca-Eforie-
Dobrusa, centrul Dealurile Mamului si Beicai, toate trei in succesiune pe directia
Nord-Sud, acoperind o zona pe o lungime de 40 — 45 km, intre localitatile Orlesti
din judetul Valcea si Carlogani — Schitu din judetul Olt.

Cele trei centre viticole prezinta coordonate ecologice bine conturate,
conferite de marele ru Oltul, mai multe parauri care curg, in general, pe directia
Nord-Vest — Sud-Est cu varsare in Olt, masive paduroase, tipuri diferite de sol,
orografie, expozitii s.a.

Soiurile din componenta celor trei centre, luate in studiu, au fost: Riesling
italian, Feteasca alba, Feteasca regala si Cramposie — pentru vinuri albe;
Sauvignon, Muscat Ottonel, Tamaioasa roméaneasca — pentru vinuri
semiaromate si aromate; Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca neagra, Novac,

Negru de Dragasani, Pinot noir — pentru vinuri rosii.



in vederea realizarii scopului propus au fost vizate urmatoarele obiective:

v' OBIECTIVUL 1: ,Stabilirea potentialului calitativ, de productivitate si
randament al soiurilor din componenta sortimentului fiecarui centru
viticol, la maturitatea tehnologica”

v OBIECTIVUL 2: ,Precizarea potentialului tehnologic al fiecarui soi, in
raport cu anii viticoli si centrele de productie”

v' OBIECTIVUL 3: ,Definirea compozitiei si calitatii vinurilor, obtinute
prin tehnologii riguros controlate si uniforme, pentru aceleasi
categorii, in cele trei centre viticole”

v' OBIECTIVUL 4: ,lerarhizarea soiurilor si directiilor de productie
vinicold din podgoria Dragasani in functie de parametrii de
productivitate si randament ai strugurilor gi cei compozitionali ai

vinurilor”.

PRINCIPALELE REZULTATE OBTINUTE
> PRIVIND POTENTIALUL CALITATIV AL STRUGURILOR iN
RELATIE CU AREALUL SI CONDITIILE CLIMATICE

in acelasi an viticol si centru de productie, caracteristicile de calitate ale
strugurilor la maturitatea tehnologica, stabilite la date calendaristice foarte
apropiate pentru aceeasi directie vinicola, difera in raport cu natura soiurilor din
sortimente.

Pentru acelagi soi cultivat in acelasi centru de productie, evolutiile
principalilor parametrii de calitate ai strugurilor sunt decisiv influentate de
conditiile climatice specifice anilor viticoli:

- In anii cu desprimavareri timpurii, cu primaveri si veri calduroase, mai
sarace in precipitatii si abundent insorite, fenofazele maturarii strugurilor se
realizeaza mai devreme, dar la continuturi mai mari in glucide, antociani i
polifenoli, fata de aceleasi elemente in anii mai racorosi i mai ploiosi;

- In anii cu ultima luna a verii si primele luni ale toamnei mai umede si mai
racoroase, la aceleasi date calendaristice fixate pentru maturitatea tehnologica,
strugurii sunt mai saraci in glucide, antociani si arome, dar cu continuturi mai

mari in aciditate;



- Tn anii cu o buna aprovizionare de apa in sol, cu bilanturi termice, hidrice si
de insolatie ridicate, maturitatea tehnologica se realizeaza la date care nu
depasesc luna septembrie, dar la continuturi deosebit de conveniente ale
glucidelor, aciditatii, antocianilor i aromelor.

in cadrul sortimentelor generale ale fiecarui centru de productie, soiurile
apartinand celor trei directii vinicole, pastreaza aceeasi ierarhie, privind nivelurile
principalilor constituenti ai strugurilor indiferent de conditiile climatice ale anilor
viticoli.

in conditii climatice aseméanatoare celor din anii ciclului experimental toate
soiurile din sortimentele celor trei directii vinicole, in afarda de Cramposia
selectionatd, sunt in masurd sa produca vinuri de calitate superioara, cu
denumire de origine, prin alegerea celor mai potrivite momente de recoltare,
avandu-se in vedere evitarea pierderilor inutile de productie.

Desi intre anii viticoli au existat pentru anumiti factori climatici diferente
semnificative, intre constituentii de baza ai strugurilor aceluiasi soi cultivat in
acelasi centru de productie diferentele nu inregistreaza valori considerabile,
ceea ce evidentiaza garantia unei reale constante in timp si spatiu a produselor
finite obtinute din fiecare soi.

Potentialul calitativ al strugurilor (reprezentat de continuturile in glucide,

aciditate, antociani, arome) este clar reflectat in compozitia vinurilor.
> PRIVIND PARAMETRII DE PRODUCTIITATE Al SOIURILOR

in acelasi areal, in acelasi an viticol si in aceleasi conditii de tehnica viticola,
productiile de struguri sunt si ele atribute ale naturii lor genetice.

Pentru acelasi soi cultivat in acelasi areal, productile de struguri sunt
influentate de conditiile climatice ale anilor viticoli. Sunt mai mari in anii cu o mai
buna aprovizionare cu apa a solului, in relatie cu bilanturi termice si de insolatie
sporite. Pentru acelasi an viticol si in conditii de tehnica viticola egale, productiile
aceluiasi soi cultivat in cele trei centre nu difera semnificativ.

Pe ansamblul anilor viticoli considerati si al centrelor de productie, cu cele
mai mari productii se inscriu soiurile romanesti Negru de Dragasani si Novac
(10156 kg/ha si respectiv 10094 kg/ha), urmate de soiurile Cramposie

selectionata (cu aproape 10 t/ha) si Taméaioasa roméneasca (9220 kg/ha).



Productii de peste 8,5 t/ha se obtin de la soiurile: Feteasca regala, Merlot si
Feteasca neagra, urmate la mica diferenta de Riesling italian (cu 8326 kg/ha).

Cu productii cuprinse intre 7,0 si 7,5 t/ha se inscriu soiurile Cabernet
Sauvignon, Muscat Ottonel si Feteasca alba, iar de la Pinot noir se obtin cu putin
sub 7000 kg/ha (6983 kg/ha).

> PRIVIND COMPOZITIA Sl CALITATEA VINURILOR

Compozitia si calitatea vinurilor obtinute in marele teritoriu al podgoriei
Dragasani, sunt caracterizate in raport cu normele stabilite de legislatia viti-
vinicola in vigoare, pentru principalele caracteristici si anume: la alcool minimum
10,5 %vol pentru vinurile de calitate si minimum 11,0 %vol pentru vinurile de
calitate superioara cu denumire de origine controlata; la aciditate minimum 3,5
g/l (in H>SO,); pentru extract nereducator minimum 19,0 g/l la vinurile albe si
minimum 23,0 g/l la vinurile rosii.

in conditiile celor patru ani viticoli si pe ansamblul celor trei centre:

- Vinurile albe de Riesling italian, Feteasca alba si Feteasca regala, in
totalitatea lor, nu au inregistrat in niciun caz grade alcoolice sub 12,0 %vol. si nu
au ajuns la 13,0 %vol.; au prezentat continuturi in aciditate cuprinse intre 3,95 g/l
si 4,50 g/l (in HSO,) si au dispus de continuturi in extract nereducéator cu limite
de variatie intre 19,28 g/l si 20,5 g/I.

- Vinurile albe de Cramposie selectionata s-au prezentat: cu grade alcoolice
cuprinse intre 8,7 %vol si 11,5 %vol; cu continuturi in aciditate, in functie de anii
viticoli, nu mai jos de 3,38 g/l, dar nici mai sus de 4,02 g/l (in H.SO,); cu
continuturi in extract variabile, intre 15,8 g/l i 17,0 g/I.

- Vinurile semiaromate de Sauvignon si cele tipic aromate de Muscat
Ottonel si Taméioasa romaneasca se inscriu cu grade alcoolice de exceptie,
cuprinse intre 12,8 %vol si 13,4 %vol la cele de Sauvignon, constant de peste
13,0 %vol la cele de Muscat Ottonel si situate intre 12,6 %vol si 13,02 %vol
pentru cele de Tamaioasa romaneasca.

- Pentru vinurile de Sauvignon si Tamaioasa romaneasca, aciditatea totala
nu a scazut in nicio situatie sub 3,8 g/l, dar a atins niveluri de peste 4,0 g/l (in
H.SO,) de mai multe ori. La vinurile de Muscat Ottonel aciditatea este deficitara,

frecvent de sub 3,0 g/l si nu mai sus de 3,20 g/l (in H,SO,).



- Vinurile semiaromate gi aromate, ca produse de maceratie peliculara sau
clasica, incorporeaza continuturi in extract nereducator cu limita inferioara 22,0
g/l si cea superioara la 23,6 g/l, continuturile mai mari fiind in favoarea vinurilor
de Tamaioasa romaneasca. Profilele aromatice terpenice corespund, in toate
cazurile, celor mai exigente pretentii.

Calitatea, echilibrul compozitional si caracterul natural al vinurilor
semiaromate si aromate de pe cuprinsul podgoriei reies concludent si din
proportiile de glicerol fatd de alcool si cenusa fata de extractul nereducator,
cuprinse intre 9,14 % si 9,86 % si respectiv intre 9,48 % si 9,93 %.

Vinurile rogii obtinute din strugurii celor 6 soiuri cultivate in podgorie, in
ansamblul timpului si spatiului viticol, evidentiazd compozitii fizico-chimice de
exceptie, corespunzatoare celor mai inalte categorii de calitate:

- continuturi in alcool cuprinse intre 12,0 %vol si 13,3 %vol, in cea mai mare
proportie de peste 12,5 %vol;

- continuturi in aciditate totala cu limite de variabilitate intre 3,17 g/l si 3,40
g/l la vinurile de Pinot noir (la care se afla si cele mai mari continuturi in alcool) si
intre 4,0 g/l si 4,8 g/l (in H.SO,) pentru vinurile celorlalte soiuri;

- extract nereducator cu limita inferioara 25,38 g/| (Negru de Dragasani) si
cu limita superioara 28,16 g/l (Pinot noir);

- continuturile in glicerol, cuprinse intre 9,20 g/l si 10,5 g/l se alatura
celorlalti parametrii de compozitie;

- proportiile de glicerol fatd de greutatea alcoolului gi cele ale cenusei fata
de extractul nereducator, situate intre 9,55 % si 10,30 % si respectiv intre 4,45 %
si 10,11 %, ,confirma” inaltele grade de calitate si naturalete ale vinurilor rosii de
Dragasani.

Valoarea ridicata de ordin oenologic si igieno-alimentar a vinurilor rosii este
data si prin continuturile de materie antocianica din compozitia lor:

- continuturi exceptionale la vinurile de Cabernet Sauvignon, Novac si Negru
de Dragasani, cuprinse intre 700 mg/l si 811 mg/l;

- continuturi bune gi foarte bune la vinurile de Merlot si Feteasca neagra,
cuprinse intre 600 mg/I si 700 mg/l;

- continuturi mai mici, dar suficiente, in vinurile de Pinot noir, cuprinse intre
360 mg/l si 400 mgl/l.



Calitatea materiei antocianice din vinurile rosi, cu influenta considerabild de
ordin vizual, este datd de proportiile celor trei categorii de pigmenti, regasite in
nivelurile tonalitatii culorii gi ale indicatorului cromatic de sinteza — cationii
flavilium (dA%) cuprinse, pe ansamblul soiurilor, anilor viticoli si centrelor de
productie, intre 0,453 (Cabernet Sauvignon) si 0,630 (Pinot noir), respectiv intre
60,20 % (Pinot noir) si 68,30 % (Cabernet Sauvignon).

> PRIVIND IERARHIZAREA SOIURILOR $§I A DIRECTILOR DE
PRODUCTIE, PE ANSAMBLUL PODGORIEI

in baza unui sistem de punctaj prestabilit, pentru principalele caracteristici
oenologice ale celor 13 soiuri cultivate Tn podgorie au reiesit urmatoarele:

- La sectiunea calitatea strugurilor la recoltare, primul loc a fost atribuit
soiului Cabernet Sauvignon, urmat de Negru de Dragasani, Novac, Merlot si
Tamaioasa romaneasca. Raportul punctaj total / soi aduce in prim plan directia
vinurilor rosii, urmata de directia vinurilor aromate si semiaromate.

- La sectiunea parametrii de productivitate si randament, primul loc, in
ierarhia sortimentului general, revine soiului Negru de Dragasani, urmat de
Novac si Tamaioasa romaneasca. Ultimele trei locuri sunt ocupate de Pinot noir,
Sauvignon si Cabernet Sauvignon. Raportul punctaj total / soi situeaza pe prima
pozitie tot directia vinuri rogii, urmata de directia vinuri albe.

- La sectiunea compozitia si calitatea vinurilor, in sortimentul general, pe
primul loc se plaseaza soiul Pinot noir, urmat de Cabernet Sauvignon si Merlot,
ultimul loc fiind ocupat de Cramposia selectionata. Raportul punctaj total / soi pe
categorii de vinuri este net in favoarea directiei vinuri rosii de calitate (cu 68,3
puncte, fata de 50,3 puncte pentru categoria vinuri aromate i 25,0 puncte pentru
vinuri albe).

Luand 1n considerare punctajele partiale pe elemente tehnologice,
punctajele totale pe soi si categorii de vinuri si raporturile punctaje generale /
soiuri pe categorii de vinuri, reiese, cu certitudine, faptul ca in podgoria
Dragasani directia de productie vinuri rogii de calitate superioara detine
prioritatea absoluta, urmata de directia vinuri semiaromate si aromate.

in cadrul directiei vinuri aromate soiul autohton T&maioasd romaneascé
confirma, inca odata, inaltul potential calitativ si Tn buna masura si capacitatea

productiva convenienta.



